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RESUMO

O objetivo deste trabalho é relatar as questdes correlacionadas a producdo de farelo de soja
com enfoque na importacdo, exportacdo e projecdes do produto no mercado brasileiro. O
farelo € um dos principais produtos do processamento da soja, tendo ja uma cadeia produtiva
consolidada assim como um mercado interno e externo com grande demanda seja na
alimentacdo humana ou animal. A obtencdo deste produto possui uma sistematica estruturada,
desde a chegada dos gréos, sua inspensdo, separacao até ir para o processamento Realizando
um estudo tedrico bibliografico com dados de institui¢cGes, que analisam o agronegécio da
soja e seus produtos, este trabalho mostrou a grande representatividade, que o farelo de soja
tem na contribuicdo da economia nacional. As estimativas usadas mostram que a producao
tem crescido bastante nos ultimos dez anos, sendo exportado e consumido no pais cada vez
mais.
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ABSTRACT

PRODUCTION CHAIN OF SOYBEAN MEAL.: A focus on domestic production

The objective of this study is to report issues related to soybean meal production with focus
on import, export and projections of the product in Brazil. Bran is one of the leading soybean
processing products, having a consolidated supply chain as well as an internal and external
market with great demand is in food or feed. Obtaining the product possess a structured
systematic, since the arrival of grain, its customs inspection, separation to go to the processing
Performing a bibliographic theoretical study and data institutions that analyze the soybean
agribusiness and its products, this study showed the great representation that soybean meal
has on the national economy contribution. Estimates used show that production has grown
considerably in the last ten years, exported and consumed in the country more and more.

Key word: Crushing, bran, soybean.

! Artigo apresentado & Faculdade de Engenharia de Produco como parte dos requisitos para obtengéo do titulo
de Engenheiro de Producdo, Faculdade de Engenharia de Produgdo, Universidade de Rio Verde, 2015;

2 Aluno de Graduagdo, Faculdade de Engenharia Producdo, Universidade de Rio Verde, 2015. E-mail:
marco.cargill@gmail.com

® Orientador, Professor Faculdade de Engenharia Produgdo, Universidade de Rio Verde, 2015. E-mail:
vinicius.castro@unirv.edu.br



1 INTRODUCAO

Desde o seu estabelecimento no Brasil, a sojicultura consolidou-se com uma das
principais Commodities, e um dos produtos mais importante do agronegocio brasileiro. Sua
utilizacdo seja em in natura, na inddstria alimenticia ou mesmo na cosmetica, a soja mostra-
se como um produto promissor, que conseguiu romper as barreiras agricolas sendo hoje
plantada em quase todo territdrio brasileiro.

Dentro deste aspecto o farelo de soja, um dos produtos originados dos grdos também
passa por franca ascensdo, mostrando-se promissor, para o fortalecimento e rendimentos do
agronegocio. Assim, este trabalho tem como justificativa a importancia do mercado hoje para
esse produto, e 0 crescimento no seu consumo, producgéo e exportacéo.

Como afirma Silva; Lima e Batista (2015), o complexo de producdo da soja no pais
representa, além de questbes correlacionadas a producéo, rendimentos reflete também na
economia local ndo s6 com a comercializacdo do produtos mais a geracdo de empregos
direto e indiretamente. Além de oferecer fontes proteicas alternativas em um cenario que a
populacdo busca cada vez mais qualidade de vida, sobretudo sob sua alimentagéo.

O trabalho foi estruturado relatando o cenario desta leguminosa, sob uma reviséo
bibliografica, seguido de uma pesquisa das projecdes, quanto a producdo, exportacdo e
importacdo. o qual foi realizado de acordo com estimativas e estudos realizados por
instituicbes ligadas ao agronegdcio da soja no Brasil.

O objetivo deste trabalho € relatar as questfes correlacionadas a producéo de farelo de

soja com enfoque na importacao, exportacdo e projecdes do produto no mercado brasileiro.

2 REVISAO DE LITERATURA

2.1 Importancia do processamento de graos

O sucesso da producdo de soja e utilizacdo no Brasil, na verdade, comeca com 0
desenvolvimento do setor avicola, na década de 1950, nos Estados Unidos da Ameérica
(EUA), a fim de fornecer as granjas uma fonte de proteina de alta qualidade. Pesquisadores
desenvolveram variedades adaptadas para a temporada de crescimento mais longo a climas
mais quentes, concentrando-se sobre o papel do tempo, tamanho dos dias correlacionados aa

noite no crescimento e desenvolvimento dos grdos de soja (KIEL, 2005; CAMPQS, 2012).



Indistria de soja no Brasil comegou no Sul do pais, no final dos anos 1960,
suportando, tanto o processamento de soja e a producao de aves. Na década de 1980, Empresa
Brasileira de Pesquisa Agropecuéria (EMBRAPA) tinha avancado na linha de pesquisa do
fotoperiodo (periodo com luz solar incidente) ainda mais no pais, que viabilizou uma espécie
exdtica como a soja a se estabelecer e tornar hoje um dos principais produtos de exportacdo
brasileira. Os esforcos tinham como objetivo estender as fronteiras agricolas melhorando e
origininando cultivares de soja de acordo com as caracteristicas climaticas de cada regido
(CAMPELO, 1999). Nogueira (2013), apresenta a evolucao da producdo da soja tanto a nivel
mundial como nacional (QUADRO 01):

QUADRO 01 - Evolugéo da produgéo de soja no mundo e no Brasil.

PAISES 2009/10 | 2010/11 | 2011/12 | 2012/13 | 2013/14 ()
BRASIL 2858 2995 36,32 41,90 42,50
EUA 4080 40,96 37,15 35,91 37,29
ARGENTINA 13,09 9,21 7,37 7,85 12,70
PARAGUAI 4,07 523 3,57 5,50 5,50
CANADA 2,25 2,94 293 3,50 345
OUTROS 2,50 3,42 4,93 5,28 585
| TOTAL | 9144 | 9170 | 9227 | 9995 | 107,83
ESTADOS 2009/10 | 2010/11 | 2011/12 | 2012/13 |2013/14 (")
MATO GROSSO 18,77 20,41 21,85 23,53 25,65
PARANA 14,08 15,42 10,94 15,91 16,47
RIOGRANDEDOSUL 1022 11,62 6,53 12,53 13,17
GOIAS 7.34 8,18 8,25 8,56 9,46
MATO GROSSODOSUL 5,31 517 4,63 5,81 6,29
BAHIA 3,11 3,51 3,18 2,69 3,68
MINAS GERAIS 2,87 291 3,06 3,37 3,64
SAO PAULO 1,59 1,71 1,60 2,05 2,19
MARANHAO 1,33 1,60 1,65 1,69 1,87
TOCANTINS 1,07 1,23 1,38 1,54 1,80
PIAUI 0,87 1,14 1,26 0,92 1,75
SANTA CATARINA 1,35 149 1,09 1,58 1,69
OUTROS 0,79 0,92 0,96 1,31 1,36
TOTAL | 6869 | 7532 | 6638 | 8150 | 89,04
FONTE: CONAB (") Estimativa Novembro/13

O desenvolvimento de variedades de menor latitude comega a possibilitar o

desenvolvimento do complexo de soja no pais. Em comparacdo com a regido Sul do Brasil, 0

Cerrado tira proveito de enormes economias de escala (CALDAS, 2013).



A agricultura no cerrado também tem grandes desafios. O transporte e a infraestrutura
de processamento da producdo é subdesenvolvido; mercados estdo distantes; solos séo
relativamente pobres (com alto teores de aluminio); e existem preocupa¢des ambientais, ja
que estamos falando de um dos ecossistemas que possui uma grande dimenséo territorial,

grande riquezas de fauna e flora, e espécies que s6 ocorrem aqui (endémicas).

2.2 A cadeia produtiva

O Brasil ndo se tornou importante no cenario mundial de soja até meados dos anos
1970, quando as variedades de baixa latitude foram comercializadas, produgdo 10 MMT (11
milhdes de toneladas), e 10% do produto do mundo. Apds 30 anos, o Brasil ampliou sua
producdo de soja a um patamar significativo na sojicultora mundial. A América do Sul
conduziu pelo Brasil, Argentina, Paraguai e Bolivia - como uma regido, recentemente
ultrapassou a saida dos Estados Unidos, e agora produz 48% das necessidades do mundo
(Fundo de Apoio a Cultura da Soja — FACS, 2015).

Os Estados Unidos ainda detém a maior parte da capacidade de processamento de soja,
seguido pela China e Brasil. Com a expansdo da producdo de soja fora dos Estados Unidos,
uma mudanca fundamental ocorreu em investimento de processamento de soja, diminuindo a
producdo nos Estados Unidos, por causa de economias superiores de contratos, reducdo de
custos de operacgéo da planta, e proximidade com as inddstrias de alto crescimento da pecuéria
(GOLDSMITH et al, 2004), assim como na Europa e concentrando na China, Argentina e
Brasil (FACS, 2015).

Como principais produtos o 0leo e o farelo sdo 0s que possuem maior importancia na
producdo final, além do gréo in natura para exportacdo (matéria prima). O processo de
fabricacdo de Gleo e farelo de soja tipico possui as seguintes unidades de producdo, mostradas
na figura abaixo (FIGURA 01), como apresenta Fugati (2013).
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FIGURA 01 — Cadeia produtiva da soja
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A colheita de grédos é sazonal, influenciada pelo clima da regido produtora, fazendo
com que todo o produto a ser utilizado durante o ano precise ser recebido e armazenado em
um curto periodo do ano. Essa soja € armazenada no préprio armazém da fabrica, mas
principalmente em armazéns e transbordos localizados em diversas cidades da regido, para
entdo serem transportados para a fabrica ao longo do ano (MENDES et al, 2015).

E fundamental que, antes da armazenagem, 0 produto seja seco até uma umidade pré-
determinada, cerca de 12%, para evitar sua deterioracdo durante esse periodo, que pode ser
extremamente longo. Quanto mais deteriorada a soja que entra no processo, mais dificil se
torna atingir a qualidade desejada em seus produtos (GARCIA, 2004).

O processo inicia-se com o recebimento da soja vinda dos campos e armazéns para a
fabrica. Ap6s o caminhdo passar por uma balanca para aferir a quantidade de soja que sera
descarregada, ele passa pela classificacdo. Os parametros da classificacdo interferem e
balizam todo o processo (MAPA, 2007).

Os parametros segundo o MAPA (2007) séo:

e Umidade: A umidade talvez seja 0 aspecto mais importante nas analises realizadas
na classificacdo. A umidade em excesso influencia no aumento da acidez e dos
produtos de oxidagdo da soja;

e Impurezas: S&o consideradas impurezas quaisquer elementos que ndo fagam partes

dos graos, como galhos, folhas e pedras;



e Avariados: S&o considerados avariados os grédos queimados e ardidos. Ardidos séo
0s gréos que sofreram algum tipo de acdo de microrganismos e adquirem assim
uma coloracdo marrom. Queimados séo 0s grdos que sofreram algum tipo de
carbonizacdo e adquirem uma coloracdo negra. O excesso de avariados pode
influenciar na acidez, nas gomas ndo hidrataveis e nos produtos de oxidagdo da
soja;

e Esverdeados: S&o considerados esverdeados os gréos que foram colhidos antes de
seu tempo total de maturacao e por isso possuem uma coloracao verde. A presenga
de gréos verdes pode influenciar nos teores de clorofila dos produtos da soja e

e Quebrados: S&o considerados quebrados aqueles graos que sofreram algum tipo de
quebra durante sua colheita ou armazenagem. Grande quantidade de quebrados
também influencia de maneira negativa no beneficiamento da soja, por exemplo, o

aumento de acidez.

2.3 Recebimento, Secagem e Armazenagem.

Depois de sua liberacdo na classificacdo, 0 caminhdo segue para 0 recebimento,
descarga nas moegas, em que ocorre a fase de trituracdo dos graos. Apos a descarga a soja é
direcionada para silos pulmao ou diretamente para o sistema de pré-limpeza.

O sistema de pré-limpeza tem por objetivo retirar da soja as impurezas, de maneira a
facilitar seu beneficiamento. A retirada dessas impurezas facilita o transporte dos gréos pelos
elevadores, elimina galhos e folhas que podem aumentar o teor de clorofila dos produtos e
eliminam elementos como pedras e objetos metalicos que podem prejudicar o desempenho
dos equipamentos que irdo receber a soja (BRAGATTO et al. 2001).

Em sequencia, a secagem (de extrema importancia no processo), reduz a umidade dos
grdos que sdo recebidos e que devem ser secados para evitar que fermentem, aumentando a
sua acidez e até mesmo se tornem graos queimados durante seu tempo no armazém.

A temperatura dentro do armazém € controlada para que ndo surjam pontos quentes,
que acabardo por fermentar, arder e até queimar os grdos (ALENCAR, et al 2009). Tal
controle de temperatura € feito por uma técnica chamada termometria que consiste em um
conjunto de sensores distribuidos por todo o armazém. Ele orienta a aeragdo, que injeta ar
fresco sob a soja armazenada, impedindo o aumento dos pontos quentes. O armazém é
dividido em zonas e possui diversas bicas que puxam a soja para 0 inicio do processo

produtivo de fato.



2.4 Moagem

O setor conhecido como Moagem, é responsavel pela producdo de farelo e 6leo de
soja. A moagem pode ser dividida em duas partes que dependem uma da outra para funcionar:
a preparagdo e a extracao.

A preparacdo tem por objetivo justamente preparar a soja para 0 processo de extracdo
(MANDARINO, 2001). A soja deve chegar a extracdo ja laminada para melhorar o
desempenho do extrator. A preparacdo pode ser dividida em quatro etapas principais: quebra
dos gréos, separacdo das cascas, condicionamento e laminacdo. A seguir um fluxograma
simplificado do processo de preparagdo, proposto por Mandarino (2001, p.19), demonstra
todo o processo (FIGURA 2).
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Fonte: Mandarino (2001)
FIGURA 2 — Fluxograma de obtencdo do Farelo de soja.



O inicio do processo de moagem (esmagamento) a soja &€ novamente secada
(ressecador) para que sua umidade passe de 12% (umidade de estocagem) para cerca de
10,5%, umidade ideal para o processamento (MENEZES, et al. 2009). Se a soja estiver muito
Umida sera amassada ao invés de quebrada nos quebradores, e se estiver muito seca havera
uma grande formacéo de finos que pode atrapalhar o desempenho do processo.

A soja entdo é armazenada num silo pulmé&o e conforme existe demanda no processo é
pesada, monitorando a producéo, e enviada aos quebradores, estes equipamentos quebram a
soja entre 4 a 8 partes (MAZIERO, 2011).

Uma vez quebrados os cotilédones (polpa do grdo) sdo enviados para outro silo
pulmdo, aguardando o cozimento/condicionamento. No condicionamento o grdo quebrado é
aquecido com o objetivo de torna-lo maleédvel, para poder ser laminado. A relacdo entre a
temperatura do condicionador e a umidade da soja é determinante para o resultado do
processo (WANKA, 2008).

Os condicionadores geralmente possuem como opc¢do valvulas de injecdo de vapor
direto, que por vezes é usado para corrigir a umidade da soja que chega muito seca da
armazenagem. Sabe-se que o vapor direto € inconveniente para a posterior extragdo com
solvente, alem de ficar presente de forma desuniforme nas particulas.

Apo0s o condicionamento, a soja quebrada e aquecida, segue para os descascadores e
em seguida para os laminadores. A laminacdo consiste em passar 0s pedacos de soja por dois
rolos grandes lisos, pressionados um contra o outro, por onde 0s quebrados passam e sdo
amassados (WANKA, 2008).

Com a laminacdo se busca que o solvente tenha que atravessar somente uma fina
camada de material para embeber totalmente a lamina, aumentando enormemente sua
capacidade de extrair o 6leo da soja (MANDARINO, 2001).

Wanka, (2008), discorre que 0s quebradores sdo equipamentos que como 0 nome ja
diz quebram a soja. A quebra ocorre porque passa dentro de pares de rolos raiados, um com
velocidade superior ao outro, fazendo com que um “segure” a soja e o outro quebre. Essas

raias ou dentes fazem a quebra da soja conforme demonstrado na figura abaixo (FIGURA 3):
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Fonte: Wanka, (2008).
FIGURA 3 - Exemplo de estrutura de rolo de quebrador

Os rolos devem ser ajustados com a mesma distancia entre eles em toda sua extensao,
de forma paralela. Evitando assim a passagem de grdos sem quebrar ou esfarelamento dos
mesmos (finos).

E de extrema importancia o acompanhamento da umidade da soja para regulagem dos
quebradores. Soja muito Umida tende a amassar e deve-se apertar 0s rolos quebradores. Soja
muito seca tende a esfarelar e deve-se afastar os rolos quebradores.

O condicionamento de graos tem a funcdo de justamente condicionar a soja para a
laminacdo (MENEZES, 2009). De maneira simplificada, € um sistema que ira cozinhar os
grdos. O condicionador € um tambor cilindrico rotativo que possui um feixe de tubos que
passam vapor para entram em contato de forma indireta com a soja.

Esse contato com o calor acabara por cozinhar a soja fazendo com que a formacéo de
finos seja reduzida, dar a massa (resultado do cozimento na reducdo dos fragmentos moidos) a
elasticidade (liga ideal para continuacdo dos processo) correta para ser laminada e facilitar a
liberacdo posterior do 6leo presente nas sementes (WANKA, 2008).

Para garantir a porcentagem minima de proteina exigida pelos clientes da empresa, em
certos momentos se faz necessaria a retirada da casca da soja, ja que a casca é rica em fibras e
assim diminui a porcentagem de proteina do farelo — HI PRO (MAZIERO, 2011).



10

Caso decida-se por retirar a casca, apds o condicionador a soja passara pelo sistema de
retirada de casca, conhecido como dehulling . Sdo colunas de aspiracdo em que a soja entra
por cima e por baixo entra ar a temperatura ambiente que promove o arraste da casca, que é
mais leve. Junto com a soja também séo arrastadas pequenas partes de soja, e por esse motivo
a casca passa por uma peneira para retirada dessas particulas.

A (ltima etapa da preparacdo é a laminacdo dos grdos quebrados e condicionados. Os
mesmos chegam ja aquecidos aos laminadores para que se tornem flocos, cujo conjunto é
conhecido como massa. Os laminadores sdo equipamentos que possuem dois rolos ocos,
girando em velocidades distintas para que um segure a soja € o outro de fato lamine-a
(WANKA, 2008).

A espessura ideal dos flocos fica entre 0.25 e 0.35 milimetros e sdo feitos testes
diariamente para verificar esse parametro. Se a soja ficar muito fina, os flocos quebram com
mais facilidade atrapalhando o processo de extracdo. Se os flocos ficam muito grossos, a
extracdo do Oleo dos flocos ndo é tdo eficiente quanto poderia ser (DE CASTRO, 2009). A
massa entdo segue para a extracéo.

A extragdo é a etapa responsavel por retirar o 6leo dos grdos e obter o farelo de fato,
nas condicOes de venda. O Oleo serd extraido da massa utilizando um solvente, normalmente
hexano (“a extragdo por solvente (hexano) é indicada para matérias-primas de baixa umidade,
como sementes, e quando se deseja maior rendimento de extracdo de 6leo e obtencdo de um
farelo  desengordurado  (AGENCIA EMBRAPA DE INFORMACOES DE
TECNONOLOGIA — AGEITEC, 2015 p.1)). A massa restante,o farelo branco, tem seu teor
residual de hexano removido e tostado. O conjunto 6leo+solvente, chamado miscela, segue
por processos de evaporacao para retirada desse solvente (VIANNA 1999).

A primeira etapa do processo é justamente a extracdo do Oleo contido na massa
(conjunto dos flocos ja preparados anteriormente). A extracdo em si acontece de duas
maneiras: dissolucdo e difusdo. A dissolucdo consiste em retirar a camada de 6leo que esta ao
redor dos flocos laminados, sendo uma etapa rapida e facil.Ja a difusdo remove o dleo contido
dentro das particulas, sendo uma etapa mais lenta e que depende bem mais da correta
dosagem de solvente no extrator. Nao existe remocdo completa do 6leo presente na massa,
sendo que ao final do processo existe um residual de cerca de 0.5% de 6éleo no farelo, ndo
podendo ultrapassar 1%.

O farelo branco ainda possui hexano em sua composi¢cdo. A dessolventizacéo,
procedimento para sua retirada, do farelo acontece em um equipamento conhecido como DT

(dessolventizador — tostador), j& que apos a dessolventizagdo o farelo sera tostado, dentro do
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mesmo equipamento. Essa tostagem é importante para eliminar quaisquer atividades
enzimaticas indesejadas (BELLAVER, 2012).

O farelo segue para um secador rotativo, semelhante ao condicionador j& descrito
anteriormente. Vapor € injetado de maneira indireta ndo reduzindo a umidade do farelo.

Apbs o secador, o produto passa por pelletizadoras (formacdo de pellets, que séo
aglomerados da massa), que irdo compactar o material em pequenos cilindros, processo de
extrusdo para subir a densidade. Esse procedimento € uma vantagem ja que permite

transportar maior quantidade de produto em um espago menor.

3 MATERIAIS E METODO

O presente artigo faz uma reviséo bibliografica inicialmente sobre a cadeia produtiva
do farelo de soja, tomando como base fontes como artigos, livros, documentos da Embrapa
soja e outros trabalhos disponivel na internet (monografia, dissertacbes e teses).
Posteriormente, utilizando dados secundérios foi realizada uma analise estatisticas mostrando
0 processo de comercializacéo e producdo tomando como referéncia os principais institutos de
estatistica do pais tais como: Instituto Brasileiro de Geografia e Estatisticas — IBGE, Instituto
Mauro Borges, Companhia Nacional de Abastecimento - CONAB e Ministério da
Agricultura, Pecuéaria e Abastecimento — MAPA.

Segundo Medeiros (2005), os dados secundarios, também tido como informacgdes
secundarias sdo aquelas advindas de trabalhos e informagdes ja levantadas, normalmente por
institutos de pesquisa governamentais ou ndo. Sua utilizacao € realizada quando necessita-se
de realizar a exposicdo agregadas de dados que estdo fragmentados. Difere de uma reviséo
bibliogréafica, pois a utilizacdo destes dados sdo passiveis de manipulacdo conforme o foco
dado ao estudo que a utiliza.

Dado o levantamento dos dados necessarios estes foram tabulados em planilhas
eletrbnicas e apresentados em graficos de linhas ou area, buscando melhor apresentacdo dos

resultados.
4 RESULTADOS E DISCUSSAO
Conforme afirma Belfort e Falcdo (2009), do processamento de uma tonelada de soja

cerca de 780 quilos de farelos de soja sdo produzidos. De acordo com os dados analisados

(Figura 4), a producdo de farelo no Brasil, apresenta pouca variacdo em relacdo a mil
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toneladas produzidas (2003 a 2013). A variacdo ndo ultrapassa a dez mil toneladas, o que

sugere que a producdo no pais apresenta pouca sazonalidade.

Producao (Mil Tons)
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Fonte: Elaborado por autor a partir CONAB (2015)
FIGURA 4 — Producao de farelo de soja no periodo de 2003 — 2013.

Esses dados sdo similares ao apresentado por Pivato (2013), que apresenta uma
producdo de farelo no pais, no periodo de 2008 a 2012, variando de 26.700 a 28.320 mil
toneladas, sendo que esses valores tende a ficar na casa dos 20 mil toneladas variando pouco
de 2008 a 2012 ano de menor producéo.

No entanto, mesmo tendo um cenario de producdo positivo, percebe-se que 0
pais ainda depende de farelo via importacdo. E o que se observa nos dados da Conab (2015),
demostrado na Figura 5. Entretanto, observa-se que a exce¢do em 2001 que o Brasil possui
uma maior quantidade de farelo importado, as importacdes do produto vem decaindo a cada
ano.

Sampaio e Lazzari (2003), afirmam que a safra de 2001/2002 no pais teve um
decréscimo acentuado, ndo somente para a soja mas também para outros grdos (como milho,
feijdo, arroz), principalmente no sul do pais. Essa queda € justificada pelos autores devido a
questdes climéticas nos estados do Sul e, também, em Mato Grosso do Sul, Mato Grosso,
Bahia e Maranh&o. Isso pode justificar a extrapolagdo observada nas importacdes para esse

ano.
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Fonte: Elaborado por autor a partir CONAB (2015)
FIGURA 5 — Importacédo de farelo de soja no periodo de 2003 — 2013.

Em relacdo a exportacdo do farelo, observa-se (FIGURA 6) que a quantidade de
toneladas vem aumentando desde 1999 com um pequeno decréscimo no periodo de 2004-
2008. Entretanto se analisar os dados das importacfes com as exportacdes, pode-se sugerir

que essa baixa ocorre por questdes de uso dentro do pais o que fez cair as importacoes.
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Fonte: Elaborado por autor a partir CONAB (2015)
FIGURA 6 — Exportacgdo de farelo de soja no periodo de 2003 — 2013.



14

Pivato (2013), afirma que o Brasil lidera o ranking de exportacdo do complexo de soja
tanto em grdo como em farelo de soja, argumentando que € um dos principais produtos de
divisa cambiais. Em seus estudos ele apresenta a seguinte figura (FIGURA 7):
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Fonte: Pivate (2013, p.13)
FIGURA 7 — Oferta e demanda do farelo de soja no pais

Observa-se que nos resultados apresentado por Pivate (2013), 0 consumo interno e a
exportacdo apresentam um crescimento paulatino em que o consumo interno e a exportagéo
tiveram aumentos quase que similares sendo que em 2012/13 os valores pouco diferiram.
Assim pode-se dizer que parte da queda das exportacGes se da pelo aumento no consumo
interno.

Agnol et al (2015), afirmam também com esse aumento no consumo ressaltando como
principais motivos aumento da populacdo humana, a qual consumird mais Ssoja,
principalmente via consumo de carnes, produzidas a partir dos farelos de soja e de milho: o
acréscimo no poder de consumo da populacdo urbana, destacadamente principalmente a
abertura do mercado asiatico, onde se contranta um grande contingente de consumidores da
oleaginosa; mudanca, no habito de consumo em que o farelo de carne, de origem de carcacas
bovinas, devido ao surto que houve da Mal da Vaca Louca, impulsionou o mercado do farelo
de soja, como substituto da farinha de carne; viabilidade potencial da soja como matéria prima

na producéo de biodiesel, bem como tintas, lubrificantes, plasticos, entre outros e aumento no
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consumo de farelo de soja na industria de carnes do Brasil para alimentacdo, atualmente o
maior exportador mundial.

MAPA (2013), realizando um estudo das projecdes dos préximos dez anos, demonstra
que o mercado de farelo de soja é promissor, tanto em relacdo a producdo, consumo e
exportacdo. Ressaltam que as exportacdes de farelo tendem a aumentar 12,2% entre 2013 e
2023 superior a0 do Oleo estimado em 9,4%. As exportagdes devem ser maior que 0
crescimento de consumo interno. O consumo de farelo de soja deverd ter um aumento
estimado de 28,1% nos proximos 10 anos (FIGURA 8).

[ Projecao | [sup | Projecao | [sup | Projecao | [sup|
o | o |- | s |- | wes |

sotins | 7 | 3ms | teaw | veas | 15798 | 20060 |

Fonte: MAPA (2013)

FIGURA 8 — Projecdes da producdo de farelo de soja nos proximos 10 anos (mil toneladas).

Como pode-se notar, 0 mercado (tanto oferta e demanda) do farelo de soja no pais é
bastante ascendente. As estimativas aponta que o produto vem cada vez mais ganhando

espaco no mercado seja no seu uso in natura ou industrializado.

5 CONSIDERACOES FINAIS

Como pode-se obeservar neste trabalho o agronegdcio da soja no Pais apresenta
grande repreentabilidade a economia nacional. Sua cadeia produtiva teve uma evolucdo
partindo de exaustivos estudos e pesquisa para a consolidacdo da exploracdo da espécie em
todo o territério brasileiro.

Assim como o gréo in natura, o 6leo vegetal para consumo (que torna-se o mais
comum e utilizados pela sociedade), o farelo de soja ganha espa¢o como um dos principais
produtos oriundos da soja, o qual sua destinagdo vai tanto para alimenta¢do animal e também

humana.
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Os resultados apresentados mostram a ascensdo tanto no que se refere a producéo,
comercializacdo (exportacdo e importacdo) como também no consumo interno. Isso lhe
confere a necessidade de maiores aten¢do na sua qualidade para que seu rendimento tanto em
producdo como em sua participagcdo no PIB, possa ter ganhos maiores para consolidacdo do
produto cada vez mais em termos quantitativos e qualitativos.

O trabalho realizado oferece a oportunidade de conhecer, de forma concisa 0s
processos de obtencéo do farelo de soja. Um dos pontos que se deve atentar para gerenciar ou
propor melhorias a obtencdo de um produto € conhecer e/ou familiarizar dos procedimentos
que levam ao produto final. Assim pode-se identificar os pontos fracos e fortes, bem como os
pontos de estrangulamentos (gargalos), que sdo aqueles que ainda precisam serem
melhorados.

Para 0 Engenheiro de Producdo o conhecimento dos processo na sua totalidade
permite que esse recomende ou melhore fatores que possam ainda estar limitando a
potencialidade da producdo de um determinado produto.

Para o académico esse trabalho contribuiu de forma significativa, em que
proporcionou 0 conhecimento da cadeia produtiva do farelo de soja, permitindo a este que
possa analisar e elaborar sugestdes que venham a otimizar o processo, e assim melhorar a
lucratividade, no que diz a producdo e as relagdes de custo/beneficios.

Pode-se concluir entdo, de acordo com os resultados apresentados, o0 mercado do
farelo de soja torna-se promissor na atualidade e na sua projecdo no mercado tanto interno

Como externo.
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